damit sich der Kaffe glechmissig abkihlt, dann
plazieren wir ihn wieder iber die Flamme und
setzen das Rosten weiter fort.

“Ist die gewiinschte Farbe erreicht, wird der
Réster vom Herd genommen, die Kurbel noch
einige Minuten weiter gedreht und der Roster
dann entleert, damit der Kaffee in der heissen
Vorrichtung nicht anbrennt.

Dan Kontrollfenster ist nach dem Abkiihlen
mit einem feuchten Lapper zu reinigen.
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HAZTARTASI GAZ-
S TUZHELY-KAVEPORKOLO
HASZNALATI UTASITASA

Gebrauchsanweisung

zum Haushaltskaffeeroster
(fiir Gas- und Kiichenherde)




Hazlartasi gaz- és tiizhely-kavépdrkald
hasmnalali utasitasa

A géz- és tlzhely-kavépirkold also és felsd
reszbal  all, fafogantyuakkal ellatva. A rovid-
nyelld gaz-, a hosszinyel(l tdzhely-kavépirkols.
Srkilésnél a felsd részt (aluminium fedelet)
psd  fafogantyunal fogva emeljiik fel.
megtoltjik a kavékésziléket 1—5 dkg
nyors kavéval, majd helyezzilk vissza a felsé-
7zt ugy, hogy az aluminium fedélen levd bete-
kintd ablak az oldalfogantyu felé legyen.

A gaz-pirkolo hasznalata esetén  allitsuk
takaréklangra a gaztlzhelyet. A tlizhely-porksls
esetén se hasznaljunk erds langot.

A porkolét helyezzik ra a langra ¢és forgas-
suk lassan koérbe a hajtokart.

A késziillekben a kavé zart helyen pirlkdlo-
dik, ezért az erés lang és rovid porkdlési id5 a
kavé talpérkolését idézi eld, Ot dkg kavé por-
koléséhez 10—15 perc sziikséges, a lang eroOssé-
gétp] fliggden,

A keletkezd g6z egy része, a betekintd =hlak
tvegjére rarakodik, de egy-két percen beliil fel-
szarad és az ablakon at a pdrkélés ellendrizhets.

A kavé porkolési fokanak ellendrzése ugyv
torténik, hogy a Lkészlléket a langrdl tébbszor
levessziik és nyelénél fogva felfelé tartjuk ugy,
hogy a kavé az ablakhoz érjen, hogy lathassuk
annak szinét. A porkoélést addig folyvtatjuk ily-
modon, mig a kivant szint el nem érjik.

Ha a langrdl a késziléket levessziik, forgas-
suk tovabb a hajtokart, hogy a kavé egyenlete-
sen hiljon, majd helyvezziik vissza a langra és
folytassuk a porkolést.

Ha elértik a porkolés folyaméan a vilagos
barna szint, vegyik le a késziiléket a langrol,
forgassuk par percig a hajtékart, majd a kavét
vegviik ki, nehogy a meleg pérkilében raégjen.

A betekintdé ablakot kihiilés utan nedves
ruhaval toroljik tisztara.

Gebrauchsanweisung zum Haushaltskalfeerdster
(fiir Gas- und Kiichenherde)

Der Kaffeerdster besteht aus einem unteren
und oberen Teil, die beide mit Holzgriffen ver-
schen sind. Der Réster wird in zwei Ausfiihrun-
gen hergestellt; mit kurzen Stiel dient er fiir
Geasherde, mit langem Stiel fiir die {iblichen
Kichenherde,

Zum Fillen wird der Aluminiumdeckel ab-
genommen, man fillt 1—5 dkg rochen Kaffee in
den Roster und legt den Deckel dann so auf.
dass das Einblickfensterchen in der Richtung
des Seitengriffes liegt,

Beim Réosten auf einem Gasherd ist auf
Sparflamme einzustellen und auch bei norma-
len Herden achte man darauf, dass die Flam-
men im Feuerraum nicht zu gross sind.

Nach Aufsetzen des Résters auf den Herd
wird die Kurbel langsam gedreht.

In dieser Vorrichtung geht das Rosten des
Katfees in einem geschlossenen Raum vor sich,
eine zu starke Flamme kann daher binnen kur-
zer Zeit das Uberréisten des Kaffees verursachen.

Zum Rosten von 5 dkg Kaffee sind — je nach
der Stirke der Flamme — 10 bis 15 Minuten

ertorderlich.

' Ein Teil des gebildeten Dampfes schligt
sich anfangs auch auf das Glasfenster nieder,
der Beschlag trocknet jedoch alsbald und der
Réstvorgang kann dann gut verfolgt werden.

Man kontrolliert den Réstgrad des Kaffees
um zweckméissigsten, indem man den Réster von
Zeit zu Zeit vom Herd nimmt und beim Griff
nach oben hilt, womit der Inhalt zum Fenster
rollt und gut sichtbar wird. Dann setzt man das
Rosten solange fort, bis die gewlinschte Farbe
erreicht ist.

Wenn der Réster von der Flamme genommen
wird, soll die Kurbel weiter gedreht werden,



